
COLEGIO PLUS ULTRA
Unidad Técnico Pedagógica
Segundo  Semestre 2024

CALENDARIO  DE  EVALUACIÓN  TERCERO  MEDIO  C   y  TERCERO  MEDIO  D
GASTRONOMÍA

(08  de  julio   al  12  de  diciembre)

ASIGNATURA CONTENIDO FECHA %

Lengua y Literatura 1. Contenido “género discursivo” 
2. Plan lector acumulativa 1 y 2 
3. Contenido argumentación 
4. Debate
5. Plan lector acumulativa 3 y 4 
6. Prueba de nivel 1 y 2 
7. Orientación

1- 24 julio, 28 agosto
2- 31 julio
3- 28 Agosto
4- Septiembre
5- 23 Octubre  

1. 10%
2. 15%
3. 20%
4. 20%
5. 15%
6. 10%
7. 10%

Matemática Unidad 2 :  Trabajo colaborativo de función funciones 
exponencial  + Prueba Función exponencial y logarítmica 
Unidad 3 : Trabajo colaborativo de Geometría euclidiana
Unidad 4 : Prueba geometría euclidiana
Unidad 5 : Trabajo colaborativo de probabilidad
Unidad 5 : Prueba de probabilidad

12 al 16 de Agosto
9 al 13 de Septiembre
30 de Septiembre al 4 de 
Octubre
21 al 25 de Octubre
2 al 6 de Noviembre

20%
20%
20%
20%
20%

Educación 
Ciudadana Creación de mapa de mi barrio,  con técnica de la 

geografía de la percepción.
Creación y preparación de baile folclórico

27 de agosto (3D), 28 
agosto (3C)
6 de septiembre

25%

Filosofía Problemas  ontológicos  relacionados  a  las  grandes
interrogantes  filosóficas,  reflexión  de  problemas
ontológicos: destino y predestinación, Libertad, etc.  
Introducción a la unidad n°3: El conocimiento, la ciencia y la
verdad.  La  relación  entre  ciencia  y  filosofía.  La
epistemología.
¿Qué   y  cómo  conocemos?  Escepticismo,  racionalismo,
teorías.
El  diálogo  como  herramienta  Filosófica,  Diálogo
argumentado  sobre  problemáticas  ontológicas  y
epistemológicas

22 de julio

26 de agosto

7 de octubre
18 de noviembre

25%

25%

25%
25%

Inglés Evaluación comprensión lectora 2da. parte libro
Presentación o video grupal acerca de una receta 
saludable
Proyecto de més de inglés International Fair versión 2024
Unidad 4 Becoming entrepreneurs

29 julio al 2 de agosto
9 al 13 de septiembre

28 octubre / 1 noviembre
25 al 29 noviembre

15%
25%

40%
20%

Ciencias para la 
ciudadanía 1. Alimentos transgénicos y Plaguicidas 

2. Evaluación estrés
3. Producción de noticia sobre vacunas
4. Evaluación Agentes infecciosos e inmunidad

22 al 26 julio
26 al 30 agosto
07 al 18 octubre
18 al 22 de noviembre

20%
30%
20%
30%

Higiene para la 
elaboración de 
alimentos

Crea y aplicar POE
Teoria POES, HACCP, INICIO
Planillas de control
Teoria HACCP
Actos inseguros y prevención
Teoría  PPRR
Mapa conceptual
Evaluación teórica
SEMINARIO TÉCNICO PROFESIONAL
PDN INTERMEDIA Y FINAL

22 de julio al 1 de agosto
8 y 9 de agosto
22 de agosto
5 de septiembre
3 de octubre
31 de octubre
19 de noviembre
2 y 3 de diciembre
23 de agosto
noviembre

5%
10%
5%
10%
10%
10%
5%
20%
10%
15%

Elaboración de 
alimentos de baja 
complejidad

Menú de tres tiempos
Sopas, cremas, potages
Menú internacional
Salsas madres
menú nacional
Menú diabético
Menú sin residuos
Teoría
SEMINARIO TÉCNICO PROFESIONAL
PDN INTERMEDIA Y FINAL

17 al 19 de julio
14 al 16 de agosto
28 al 30 de agosto
11 al 13 de septiembre
2 al 4 de octubre
22 al 25 de octubre
6 al 8 de noviembre
20 al 22 de noviembre
23 de agosto
noviembre

10%
10%
10%
5%
10%
10%
5%
15%
10%
15%



Recepción y 
almacenamiento de 
insumos

Ejercicio Control Existencia
Ejercicio FIFO-PMP
Seminario TP
Informe Disertación Sistemas de Costos
Portafolio documentación Inventario y Existencia
PDN Intermedia y Final 
Evaluación Semestral

22-26 Julio
12-16 Agosto
23 Agosto
2-13 Septiembre 
21-25 Octubre
4-8 Noviembre
Noviembre

10%
10%
10%
10%
15%
20%
25%

Planificación de la 
producción  
gastronómica

Trabajo de materias primas
Trabajo  de  fichas técnicas
Semestral
SEMINARIO TÉCNICO PROFESIONAL
PDN INTERMEDIA Y FINAL

Agosto
Octubre
Noviembre
23 de agosto
noviembre

15%
25%
35%
10%
15%

Preparación, diseños 
y montaje de buffet Tipos de Buffet

Montaje de Buffet
Montaje de Buffet
SEMESTRAL

SEMINARIO TÉCNICO PROFESIONAL
PDN INTERMEDIA Y FINAL

Agosto
septiembre
Octubre
Noviembre

23 DE AGOSTO
NOVIEMBRE

15%
15%
15%
30%

10%
15%

Servicio de 
comedores, bares y 
salones

Tipos de restauración
Tipos de montaje
Tipos de servicio
Evaluación práctica
SEMINARIO TÉCNICO PROFESIONAL
PDN INTERMEDIA Y FINAL

25 de julio
26 de septiembre
7 de noviembre
28 de noviembre
23 de agosto
noviembre

10%
15%
20%
30%
10%
15%

Religión Toma de decisiones responsables;
Pasos para tomar buenas decisiones
Autoconciencia;
Convirtiéndome en quien quiero ser

29 al 31 de julio
19 al 21 de agosto
11 al 18 de septiembre
14 al 16 de octubre

25%
25%
25%
25%

Electivo de Historia, 
Geografía y Cs. 
Sociales 
(Comprensión 
Histórica del 
Presente)

Creación y preparación de Baile 6 de septiembre 25%

Electivo de Artes 
(Danza)

Organización de los grupos para la elección y creación de 
videoclip
creación y práctica de coreografía
práctica de coreografía grupal
práctica y edición de videoclip
Filmación de videoclip musical y presentación

20 de julio
20 de agosto
20 de septiembre
20 de octubre
20 de noviembre

20%
20%
10%
25%
25%

Electivo de 
Educación Física y 
Salud (1)

Aplicación de planificación deportiva en el grupo 
curso
creación práctica y presentación baile folclórico
progresión entrenamiento anaeróbico aumento de 
tiempos series, etc.
creación y aplicación de rutina personal progresión y 
entrenamiento

20 de julio
06 de septiembre
20 de octubre

08 de noviembre

25%
25%
25%

25%


